
• Bacalhau em cura caseira e gaspacho de tomate
House-cured cod and tomato gazpacho

• Tártaro de novilho, focaccia de tomate e cebola roxa
Beef tartare with tomato and red onion focaccia

• Tentáculo de polvo, arroz de sushi e molho romanesco
Octopus tentacle, sushi rice and romanesco sauce

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Lombo de borrego com quinoa crocante e pastinaga
Lamb loin with crispy quinoa and parsnip

• Pavlova de manga e gelado de coco
Mango pavlova with coconut ice cream

Menu de Degustação

Tasting Menu

Horário: 19h30-21h30
Opening hours : 19h30-21h30

• 70,00€ por pessoa (Inclui água e café)

70,00€ per person (Includes water and coffee)

• Suplemento de bebidas: 29,00€ por pessoa

Drinks supplement: 29,00€ per person

View Experience:  5,00€ por pessoa 
View Experience : 5,00€ per person 

O menu de degustação está disponível apenas mediante escolha por toda a mesa, 
de forma a garantir a consistência do serviço e a qualidade da experiência 

gastronómica.
The tasting menu is only available when chosen by the entire table, in order to ensure 
consistency of service and the quality of the dining experience.



• Bacalao curado en casa y gazpacho de tomate
Morue en salaison maison et gaspacho de tomate

• Tartar de ternera con focaccia de tomate y cebolla morada
Tartare de bœuf avec focaccia à la tomate et à l’oignon rouge

• Tentáculo de pulpo, arroz de sushi y salsa romanesco
Tentacule de poulpe, riz à sushi et sauce romanesco

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Lomo de cordero con quinoa crujiente y chirivía
Filet d’agneau avec quinoa croustillant et panais

• Pavlova de mango con helado de coco
Pavolova à la mangue et glace à la noix de coco

Menú Degustación

Menu Dégustation

Horario: 19h30-21h30
Horaires: 19h30-21h30

• 70,00€ por persona (Incluye agua y café)

70,00€ par personne (eau et café compris)

• Suplemento bebidas: 29,00€ por persona

Supplément boissons : 29,00€ par personne

View Experience:  5,00€ por persona 
View Experience : 5,00€ per personne El menú degustación está disponible únicamente si lo elige toda la mesa, con el fin 

de garantizar la coherencia del servicio y la calidad de la experiencia gastronómica.
Le menu dégustation est uniquement disponible si l’ensemble de la table le choisit, 
afin de garantir la cohérence du service et la qualité de l’expérience gastronomique.
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