




• Bacalhau em cura caseira e gaspacho de tomate
House-cured cod and tomato gazpacho

• Tártaro de novilho, focaccia de tomate e cebola roxa
Beef tartare with tomato and red onion focaccia

• Tentáculo de polvo, arroz de sushi e molho romanesco
Octopus tentacle, sushi rice and romanesco sauce

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Lombo de borrego com quinoa crocante e pastinaga
Lamb loin with crispy quinoa and parsnip

• Pavlova de manga e gelado de coco
Mango pavlova with coconut ice cream

Menu de Degustação

Tasting Menu

Horário: 19h30-21h30
Opening hours : 19h30-21h30

• 70,00€ por pessoa (Inclui água e café)

70,00€ per person (Includes water and coffee)

• Suplemento de bebidas: 29,00€ por pessoa

Drinks supplement: 29,00€ per person

View Experience:  5,00€ por pessoa 
View Experience : 5,00€ per person 

O menu de degustação está disponível apenas mediante escolha por toda a mesa, 
de forma a garantir a consistência do serviço e a qualidade da experiência 

gastronómica.
The tasting menu is only available when chosen by the entire table, in order to ensure 
consistency of service and the quality of the dining experience.



Menu

• Manteigas variadas -  Tapenade  -  Seleção de Pães  -  Cesto de Focaccia -  Amuse-Bouche

Assorted Butters - Tapenade - Bread Selection - Focaccia Basket - Amuse-Bouche 4,00€/Pax

Entrada/ Starter

• Vieiras e presunto ibérico sobre funcho e cogumelos

Scallops and Iberian ham on fennel and mushrooms
22,00€

• Tataki de atum, gyozas de legumes e aipo

Tuna tataki, vegetable gyozas and celery
20,00€

• Bacalhau em cura caseira e gaspacho de tomate

House-cured cod and tomato gazpacho
20,00€

• Tártaro de novilho, focaccia de tomate e cebola roxa

Beef tartare with tomato and red onion focaccia
21,00€

• Foie gras, tosta de nozes e gelado de figo

Foie gras, walnut toast and fig ice cream 22,00€

• Aveludado de espargos brancos, alcachofra e queijo fetta 

Cream of white asparagus soup with artichoke and feta cheese
22,00€



Principal / Main

PEIXES / FISH

• Lombo de bacalhau confitado, batata vitelotte e molho de alho doce

Confit cod loin, vitelotte potato and sweet garlic sauce
33,00€

• Tranche de robalo em tagliatelle fresco e sabores do mar

Sea bass fillet with fresh tagliatelle and seafood flavours
32,00€

• Lavagante na manteiga, e arroz de mexilhão 

Butter-poached lobster with mussel rice
45,00€

• Tentáculo de polvo, arroz de sushi e molho romanesco

Octopus tentacle, sushi rice and romanesco sauce
33,00€

CARNES / MEAT

• Vazia maturada, foie gras, batata Anna e mini legumes glaceados

Aged beef, foie gras, Anna potato and glazed baby vegetables 34,00€

• Picanha e vieira em texturas de batata e molho chimichurri

Picanha steak and scallop with potato textures and chimichurri sauce 31,00€

• Tornedó de novilho em NY Roll e couve flor trufada

Beef tenderloin in NY Roll with truffled cauliflower 32,00€

• Lombo de borrego com quinoa crocante e pastinaga

Lamb loin with crispy quinoa and parsnip

33,00€



Vegetariano / Vegetarian

• Risotto de abacate, amêndoa tostada e lima

Avocado risotto with toasted almonds and lime 25,00€

• Tempeh, hummus de beterraba e amendoim crocante

Tempeh with beetroot hummus and crunchy peanuts 25,00€

• Arroz frito de couve flor em sabores asiáticos e ovo 63 graus 

Cauliflower fried rice with Asian flavours and 63°C egg 25,00€

Menu Infantil / Kids Menu

• Sopa + Sugestão do Chef + Sobremesa + Bebida

Soup + Chef's Suggestion + Dessert + Drink 18,00€



Preços com IVA incluído / VAT included
Em vigor desde 15/05/2024 / Effective since 15/05/2024
Horário da cozinha: 12h30-14h30 /19h30-22h30 / Kitchen hours: 12h30-14h30 /19h30-22h30 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for pedido pelo cliente ou por ele 
inutilizado. / Any dish, food or drink, including the couvert, cannot be charged if it is not ordered by the customer or is not used by him.
Para informação adicional sobre a presença de alergénios no menu, por favor, questione a nossa equipa. / For information regarding 
the presence of allergens on the menu, please ask our staff.

Sobremesa / Dessert

• Fondant de chocolate  e sorvete de tangerina 

Chocolate fondant and tangerine sorbet
9,50€

• Pudim abade de Priscos e confit de citrinos 

Abade de Priscos pudding with citrus confit 9,50€

• Pavlova de manga e gelado de coco

Mango pavlova with coconut ice cream 9,50€

• Cúpula de cacau e cereja em licor de menta

Cocoa dome and cherries in mint liqueur 9,50€

• Seleção de fruta laminada 

Sliced fruit selection
8,00€

• Seleção de queijos 

Selection of cheeses
16,00€

* Todas as nossas sobremesas são 100% caseiras, preparadas com dedicação e paixão pela nossa equipa de cozinha.

* All our desserts are 100% homemade, prepared with dedication and passion by our kitchen team.







• Bacalao curado en casa y gazpacho de tomate
Morue en salaison maison et gaspacho de tomate

• Tartar de ternera con focaccia de tomate y cebolla morada
Tartare de bœuf avec focaccia à la tomate et à l’oignon rouge

• Tentáculo de pulpo, arroz de sushi y salsa romanesco
Tentacule de poulpe, riz à sushi et sauce romanesco

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Lomo de cordero con quinoa crujiente y chirivía
Filet d’agneau avec quinoa croustillant et panais

• Pavlova de mango con helado de coco
Pavolova à la mangue et glace à la noix de coco

Menú Degustación

Menu Dégustation

Horario: 19h30-21h30
Horaires: 19h30-21h30

• 70,00€ por persona (Incluye agua y café)

70,00€ par personne (eau et café compris)

• Suplemento bebidas: 29,00€ por persona

Supplément boissons : 29,00€ par personne

View Experience:  5,00€ por persona 
View Experience : 5,00€ per personne El menú degustación está disponible únicamente si lo elige toda la mesa, con el fin 

de garantizar la coherencia del servicio y la calidad de la experiencia gastronómica.
Le menu dégustation est uniquement disponible si l’ensemble de la table le choisit, 
afin de garantir la cohérence du service et la qualité de l’expérience gastronomique.



Menu

• Mantequillas variadas - Tapenade - Selección de panes - Cesta de focaccia - Amuse-Bouche

Beurres variés - Tapenade - Sélection de pains - Panier de focaccia - Amuse-Bouche
4,00€/Pax

Entrante / Entrée

• Vieiras y jamón ibérico sobre hinojo y setas

Saint-jacques et jambon ibérique sur fenouil et champignons 22,00€

• Tataki de atún, gyozas de verduras y apio

Tataki de thon, gyozas de légumes et céleri

20,00€

• Bacalao curado en casa y gazpacho de tomate

Morue en salaison maison et gaspacho de tomate 20,00€

• Tartar de ternera con focaccia de tomate y cebolla morada

Tartare de bœuf avec focaccia à la tomate et à l’oignon rouge 21,00€

• Foie gras, tostada de nueces y helado de higo

Foie gras, toast aux noix et glace à la figue 22,00€

• Crema de espárragos blancos con alcachofa y queso feta

Velouté d’asperges blanches, artichaut et fromage feta 22,00€



Principal

PESCADO / POISSON

• Lomo de bacalao confitado, patata vitelotte y salsa de ajo dulce

Dos de morue confit, pomme de terre vitelotte et sauce à l’ail doux
33,00€

• Lomo de lubina con tagliatelle fresco y sabores del mar

Filet de bar avec tagliatelles fraîches et saveurs marines 32,00€

• Bogavante a la mantequilla con arroz de mejillones

Homard au beurre avec riz aux moules

45,00€

• Tentáculo de pulpo, arroz de sushi y salsa romanesco

Tentacule de poulpe, riz à sushi et sauce romanesco
33,00€

CARNE / VIANDE

• Lomo de res madurado, foie gras, patatas Anna y mini verduras glaseadas

Faux-filet de bœuf maturé, foie gras, pommes Anna et mini légumes glacés

34,00€

• Picaña y vieira con texturas de patata y salsa chimichurri

Picanha et noix de Saint-Jacques avec textures de pomme de terre et sauce chimichurri

31,00€

• Solomillo de ternera en NY Roll con coliflor trufada

Tournedos de bœuf en NY Roll avec chou-fleur truffé

32,00€

• Lomo de cordero con quinoa crujiente y chirivía

Filet d’agneau avec quinoa croustillant et panais
33,00€



Vegetariano / Vegetarian

• Risotto de aguacate con almendras tostadas y lima

Risotto à l’avocat, amandes grillées et citron vert 25,00€

• Tempeh con hummus de remolacha y cacahuetes crujientes

Tempeh, houmous de betterave et cacahuètes croquantes 25,00€

• Arroz frito de coliflor con sabores asiáticos y huevo a 63 grados

Riz sauté de chou-fleur aux saveurs asiatiques et œuf à 63°C 25,00€

Menú Infantil / Menu d’Enfant

• Sopa o Crema + Sugerencia del Chef + Postre + Bebida  

Soupe ou Crème + Suggestion du Chef + Dessert + Boison 18,00€



Postre / Dessert

• Fondant de chocolate  y sorbete de mandarina 

Fondant au chocolat  et sorbet à la mandarina
9,50€

• Pudín abade de Priscos con cítricos confitados

Pudim abade de Priscos et agrumes confits 9,50€

• Pavlova de mango con helado de coco

Pavlova à la mangue et glace à la noix de coco 9,50€

• Cúpula de cacao y cerezas al licor de menta

Dôme de cacao et cerises à la liqueur de menthe
9,50€

• Selección de fruta laminada

Sélection de fruits tranchés
8,00€

• Selección de quesos

Sélection de fromages 16,00€

Precios con IVA incluido / Prix TTC 
Válido desde el 15/05/2024 / En vigueur depuis le 15/05/2024
Horario de la cocina: 12h30-14h30 /19h30-22h30 / Horaires de la cuisine : 12h30-14h30 / 19h30-22h30
Ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, puede cobrarse si no ha sido solicitado por el cliente o si no ha sido 
utilizado por él. / Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne peut être facturé s’il n’a pas été commandé par 
le client ou s’il n’a pas été consommé par lui.
Para información adicional sobre la presencia de alérgenos en el menú, por favor consulte a nuestro personal. / Pour des informations 
supplémentaires sur la présence d’allergènes dans le menu, veuillez consulter notre personnel.

* Todos nuestros postres son 100% caseros, preparados con dedicación y pasión por nuestro equipo de cocina.

* Tous nos desserts sont 100 % faits maison, préparés avec dévouement et passion par notre équipe de cuisine.
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