
• Tártaro de novilho defumado e maionese de alcaparra
Smoked veal tartare with caper mayonnaise

• Camarão tigre, abacaxi macerado e gelado de abacate
Tiger prawn, macerated pineapple and avocado sorbet

• Garoupa com crosta de camarão e risoto de amêijoa
Grouper with shrimp crust and clam risotto

• Lemon Squash
Lemon Squash

• Magret de pato em sabores asiáticos
Duck magret with Asian flavors

• Esfera de chocolate, cereja e menta
Chocolate sphere, cherry and mint

Menu de Degustação
Tasting Menu

Horário: 19h30-21h30
Opening hours : 19h30-21h30

• 70€ por pessoa (Inclui água e café)
70€ per person (Includes water and coffee)

• Suplemento de bebidas: 29€ por pessoa
Drinks supplement: 29€ per person

View Experience:  5€ por pessoa
View Experience : 5€ per person



• Tartar de ternera ahumada con mayonesa de alcaparras
Tartare de veau fumé et mayonnaise aux câpres

• Gambon, piña macerada y helado de aguacate
Crevette tigre, ananas macéré et glace à l’avocat

• Mero con costra de camarón y risotto de almejas
Mérou en croûte de crevettes et risotto aux palourdes

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Magret de pato con sabores asiáticos
Magret de canard aux saveurs asiatiques

• Esfera de chocolate, cereza y menta
Sphère de chocolat, cerise et menthe

Menú Degustación
Menu Dégustation

Horario: 19h30-21h30
Horaires: 19h30-21h30

• 70€ por persona (Incluye agua y café)
70€ par personne (eau et café compris)

• Suplemento bebidas: 29€ por persona
Supplément boissons : 29€ par personne

View Experience:  5€ por persona 
View Experience : 5€ per personne




