




• Bola de berlim de salmão em fumo de oliveira
Portuguese donut with smoked salmon and olive wood smoke

• Ovo 63 graus, molho bearnês, ovas e brioche 
63-degree egg, Béarnaise sauce, fish roe, and brioche

• Medalhão de tamboril ,tortelini de camarão e papada ibérica, molho de espumante
Monkfish medallion, shrimp tortellini, Iberian pork jowl, and sparkling wine sauce

• Lemon Squash 
Lemon Squash

• Lombinho de borrego, crocante de batata, castanha e abóbora
Lamb loin, crispy potato, chestnut, and pumpkin

• Esfera de chocolate, frutos do bosque, cereja e menta
Chocolate sphere with mixed berries, cherry, and fresh mint

Menu de Degustação

Tasting Menu

Horário: 19h30-21h30
Opening hours : 19h30-21h30

• 70€ por pessoa (Inclui água e café)

70€ per person (Includes water and coffee)

• Suplemento de bebidas: 29€ por pessoa

Drinks supplement: 29€ per person

View Experience:  5€ por pessoa
View Experience : 5€ per person



Menu

• Manteigas variadas - Tapenade - Seleção de Pães - Cesto de Focaccia - Amuse-Bouche

Assorted Butters - Tapenade - Bread Selection - Focaccia Basket - Amuse-Bouche 4€/Pax

Entrada/ Starter

• Vieiras sauté, texturas de ervilha e quinoa preta

Sautéed scallops, pea textures and black quinoa
19€

• Tataki de atum, asian slaw e chutney de citrinos

Tuna tataki, asian slaw and citrus chutney
19€

• Barriga de leitão, abacaxi macerado e endívia 

Suckling pig  belly, marinated pineapple and endive 18€

• Escalope de foie gras, brioche e figo

Foie gras scallop, brioche, and fig 21€

• Salada de alfaces, legumes da horta e queijo azul

Lettuce salad, garden vegetables and blue cheese

15€



Principal / Main

PEIXES / FISH

• Lombo de bacalhau, batata vitelotte e molho de alho doce

Cod Loin, vitelotte potatoes and sweet garlic sauce
32€

• Robalo sauté em risotto de tomate e camarão

Sautéed sea bass with tomato and shrimp risotto
30€

• Moqueca de tamboril e camarão com arroz de gengibre

Monkfish and shrimp “moqueca” with ginger-infused rice
30€

• Tentáculo de polvo, arroz negro de açafrão e molho aioli

Octopus tentacle, saffron black rice and aioli sauce 33€

CARNES / MEAT

• Vazia maturada, batata Anna e mini legumes 

Dry-aged beef, Anna potatoes and baby vegetables 33€

• Presa de porco ibérico, migas de chouriço e molho de vinho tinto 

Iberian pork shoulder, chorizo migas, and red wine sauce 30€

• Tornedó de novilho, empada de rabo de boi e espargos verdes

Beef tenderloin, oxtail pie and green asparagus 30€

• Lombinho de borrego, crosta de ervas e molho de hortelã

Lamb loin, herb crust and mint sauce
31€



Vegetariano / Vegetarian

• Tempeh grelhado em sabores asiático e hummus de grão de bico

Grilled tempeh, asian flavours and chickpea hummus
22€

• Gyosas de legumes, pesto rosso e espinafre fresco

Vegetable gyozas with red pesto and fresh spinach 22€

• Ovo BT, sopa de tomate, espargos e tosta de pão Alentejano

Slow-cooked egg, tomato soup, asparagus and Alentejo bread toast 22€

Menu Infantil / Kids Menu

• Sopa + Sugestão do Chef + Sobremesa + Bebida

Soup + Chef's Suggestion + Dessert + Drink 18€



Preços com IVA incluído / VAT included
Em vigor desde 15/05/2024 / Effective since 15/05/2024
Horário da cozinha: 19:30-22:30h / Kitchen hours: 19:30-22:30
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for pedido pelo cliente ou por ele 
inutilizado. / Any dish, food or drink, including the couvert, cannot be charged if it is not ordered by the customer or is not used by him.
Para informação adicional sobre a presença de alergénios no menu, por favor, questione a nossa equipa. / For information regarding
the presence of allergens on the menu, please ask our staff.

Sobremesa / Dessert

• Fondant de chocolate 72% e sorvete de tangerina 

72% chocolate fondant and tangerine sorbet

9€

• Pavlova de frutos vemelhos

Red berry pavlova 9€

• Sericaia e texturas de ameixa

Sericaia with plum textures 9€

• Rabanada brûllée em sabayon de vinho do Porto

Brûléed toast with Port wine sabayon 9€

• Seleção de fruta laminada 

Sliced fruit selection

7€

• Seleção de queijos nacionais

Selection of national cheeses
12€







• Donut portugués de salmón ahumado en humo de oliva
Beignet portugais de saumon fumé au fumet d'olive

• Huevo a 63 grados, salsa bearnesa, huevas y brioche
Œuf à 63 degrés, sauce béarnaise, œufs de poisson et brioche

• Medallón de rape, tortellini de camarón y papada ibérica, salsa de espumante
Médaillon de lotte, tortellini de crevettes et joues de porc ibérique, sauce au vin mousseux

• Calabaza al limón
Citrouille ou citron

• Lomo de cordero, crujiente de patata, castaña y calabaza
Filet d'agneau, croustillant de pomme de terre, châtaigne et citrouille

• Esfera de chocolate, frutos del bosque, cereza y menta
Sphère de chocolat, fruits des bois, cerise et menthe

Menú Degustación

Menu Dégustation

Horario: 19h30-21h30
Horaires: 19h30-21h30

• 70€ por persona (Incluye agua y café)

70€ par personne (eau et café compris)

• Suplemento bebidas: 29€ por persona

Supplément boissons : 29€ par personne

View Experience:  5€ por persona 
View Experience : 5€ per personne



Menu

• Mantequillas variadas - Tapenade - Selección de panes - Cesta de focaccia - Amuse-Bouche

Beurres variés - Tapenade - Sélection de pains - Panier de focaccia - Amuse-Bouche
4€/Pax

Entrante / Entrée

• Vieiras salteadas, texturas de guisante y quinoa negra

Noix de Saint-Jacques sautées, textures de pois et quinoa noir 19€

• Tataki de atún, ensalada asiática y chutney de cítricos

Tataki de thon, salade asiatique et chutney d’agrumes

19€

• Panceta de cochinillo, piña macerada y endivia

Poitrine de cochon, ananas macéré et endive 18€

• Escalope de foie gras, brioche y higo

Escalope de foie gras, brioche et figue 21€

• Ensalada de lechugas, verduras del huerta y queso azul

Salade de laitues, légumes du potager et fromage bleu

15€



Principal

PESCADO / POISSON

• Lomo de bacalao, patata vitelotte y salsa de ajo dulce

Filet de morue, pommes vitelotte et sauce à l’ail doux
32€

• Lubina salteada con risotto de tomate y camarón

Bar sauté sur risotto de tomate et crevettes
30€

• Moqueca de rape y camarón con arroz de jengibre

Moqueca de lotte et crevettes avec riz au gingembre

30€

• Tentáculo de pulpo, arroz negro con azafrán y salsa alioli

Tentacule de poulpe, riz noir au safran et sauce aïoli
33€

CARNE / VIANDE

• Lomo de vaca madurado, patata Anna y mini verduras

Faux-filet  maturé, pommes Anna et mini-légumes

33€

• Presa de cerdo ibérico, migas de chorizo y salsa de vino tinto

Échine de porc ibérique, migas au chorizo et sauce au vin rouge

30€

• Tournedó de ternera, empanada de rabo de buey y espárragos verdes

Tournedo de veau, tourte de queue de bœuf et asperges vertes

30€

• Solomillo de cordero, costra de hierbas y salsa de menta

Filet d’agneau, croûte d’herbes et sauce à la menthe
31€



Vegetariano / Vegetarian

• Tempeh a la parrilla con sabores asiáticos y hummus de garbanzo

Tempeh grillé aux saveurs asiatiques et houmous de pois chiches 22€

• Gyozas de verduras con pesto rosso y espinaca fresca

Gyozas de légumes au pesto rosso et épinards frais 22€

• Huevo a baja temperatura, sopa de tomate, espárragos y tostada de pan Alentejano

Œuf basse température, soupe de tomate, asperges et toast de pain de l’Alentejo 22€

Menú Infantil / Menu d’Enfant

• Sopa o Crema + Sugerencia del Chef + Postre + Bebida

• Soupe ou Crème + Suggestion du Chef + Dessert + Boison 18€



Postre / Dessert

• Fondant de chocolate 72% y sorbete de mandarina 

Fondant au chocolat 72% et sorbet à la mandarina

9€

• Pavlova de frutos rojos

Pavlova aux fruits rouges
9€

• Sericaia y texturas de ciruela

Sericaia et textures de prune 9€

• Torrija caramelizada con sabayón de vino de Oporto

Pain perdu caramélisé au sabayon de vin de Porto 9€

• Selección de fruta laminada

Sélection de fruits tranchés

7€

• Selección de quesos nacionales

Sélection de fromages nationaux 12€

Precios con IVA incluido / Prix TTC 
Válido desde el 15/05/2024 / En vigueur depuis le 15/05/2024
Horario de la cocina: 19:30-22:30h / Horaires de la cuisine : 19h30-22h30
Ningún plato, producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, puede cobrarse si no ha sido solicitado por el cliente o si no ha sido 
utilizado por él. / Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne peut être facturé s’il n’a pas été commandé par 
le client ou s’il n’a pas été consommé par lui.
Para información adicional sobre la presencia de alérgenos en el menú, por favor consulte a nuestro personal. / Pour des informations
supplémentaires sur la présence d’allergènes dans le menu, veuillez consulter notre personnel.






