


WELCOME DRINK

. 1 Flute de espumante

. 2 Canapés da seleção do Chefe

COUVERT

. Manteigas aromatizadas e tapenade de azeitona

ENTRADA (escolher 1 opção igual para toda a mesa)

. Creme de garoupa e coentros frescos

. Supremo de codorniz em vinho tinto, aipo e abóbora glaceada

. Cogumelos do bosque trufados e queijo raclette gratinado

PRATO PRINCIPAL (escolher até 2 opções para toda a mesa)

. Lombo de bacalhau confitado em açorda de tomate e mariscos

. Tranche de robalo, batata doce e mini legumes da estação

. Lombinho de borrego, lentilhas estufadas e legumes de inverno

. Tornedó de novilho, empada de rabo de boi e molho érigourdine

. Risotto de cogumelos trufados

SOBREMESA (escolher 1 opção igual para toda a mesa)

. Mini pão de ló, pêra em vinho do Porto e queijo da Serra

. Semifrio de chocolates e nougat de avelã

. Arroz doce e gelado de caramelo salgado

BEBIDAS

. Água | Água com gás | Refrigerantes | Cervejas | Vinho Tinto | Vinho Branco | 
Sangria de Frutos Vermelhos| Chás | Cafés

€85.00 / 
por 

pessoa



CONDIÇÕES

PARQUE DE ESTACIONAMENTO
. O hotel oferece um lugar de estacionamento para ser utilizado durante o evento. Não dispomos de mais estacionamento. Neste sentido,

sugerimos: Parque de estacionamento Jardim do Morro: 8:00 – 00:00 - ou - Parque de estacionamento Luiz I Telpark by Empark: 24 horas

TOTAL NÚMERO DE PESSOAS E ESCOLHA DO MENU
. O número definitivo de participantes deverá ser confirmado até 10 dias antes do evento, sendo este o número mínimo para fins de faturação;

. O menu escolhido poderá ser composto por até duas opções de prato principal; Não serão efetuadas alterações às escolhas do menu no dia
do evento;

. A escolha do menu deverá ser enviada até 10 dias antes do evento. Na ausência de comunicação da escolha, a seleção do menu será feita
pelo Chefe.

DISTRIBUIÇÃO DAS MESAS
. O mobiliário existente é o utilizado para as celebrações, pelo que a distribuição do número de pessoas por mesa terá de ser acordado com o

hotel previamente e entregue até uma semana antes da data do evento.

DURAÇÃO DO EVENTO
. O evento tem a duração máxima de 3 horas, sendo as 23:30 o horário limite para o fecho do restaurante;

. O horário do evento tem que ser definido até uma semana antes do mesmo. Alterações do horário no próprio dia poderão ser aplicados custos
acrescidos.

. Horas suplementares: mediante disponibilidade e com custos associados.

EXCLUSIVIDADE DO ESPAÇO
. Exclusividade dos espaços não incluída. Valores de exclusividade mediante orçamento.

CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
. 50% de pré-pagamento do valor total no momento da reserva (não reembolsável). Restante montante até uma semana antes do evento (não

reembolsável).


